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INVITACION PRIVADA No. FNTIP -040- 2017
ADENDA No. 2

El FONDO NACIONAL DEL TURISMO se permite informar a los proponentes en el Proceso de
Invitacién Privada No. FNTIP -040- 2017, cuyo objeto es: “APOYAR, ASESORAR Y
REALIZAR SEGUIMIENTO A LA IMPLEMENTACION DE LA NORMA
TECNICA SECTORIAL NTS USNA 007 "NORMA SANITARIA PARA LA
MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS", PARA 150 RESTAURANTES

TURISTICOS”, que atendiendo la solicitud presentada por la Gerencia de Competitividad y Apoyo
a las Regiones, se procede a modificar los términos de la invitacién asi:

PRIMERO. Se modifica el numeral “4.2.1 Experiencia General del Proponente (Habilitante)” del

Capitulo IV (Gnicamente lo subrayado y en negrilla), osi:

“4.2.1. EXPERIENCIA GENERAL DEL PROPONTE (HABILITANTE)

Los proponentes deben acreditar la experiencia mediante certificaciones de minimo uno (01)

maximo cinco (05) contratos terminados y/o liquidados, en donde su objeto o

alcance contemple:

“Implementacién y seguimienfo de la Norma Técnica Sectorial NTS USNA 007 "Norma

sanitaria para la manipulacién de alimentos” y/o cualquiera de las Normas Técnicas
Sectoriales aplicadas a la Industria Gastronémica”.

SEGUNDO: Se modifica el numeral “4.2.2 Personal a presentar en la oferta (Habilitante)” del
Capitulo IV, {Gnicamente lo subrayado y en negrilla), asi:

“4.2.2 PERSONAL A PRESENTAR EN LA OFERTA (HABILITANTE)

EQUIPO DE TRABAJO MINIMO REQUERIDO
El proponente deberd conformar el equipo de frabajo con minimo los siguientes profesionales.

El proponente deberd aportar en la propuesta el personal minimo obligatorio y requerido
relacionado a continuacién, para lo cual cada profesional relacionado deberd cumplir con la
totalidad de los requisitos de formacién, experiencia y cumplir con los requisitos de ley para el
ejercicio de su profesién segun la legislacién colombiana vigente:
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PERFIL

NIVEL EDUCATIVO - PERFIL
ACADEMICO

EXPERIENCIA PROFESIONAL
GENERAL

Consultor (1)

-Profesional universitario en Administracién
de Empresas o Administracién de Empresas
Turisticas o Gestién Hotelera, o carreras de
las Ciencias Econdémicas o Ingenieria
industrial, o Nutricién o Gastronomia o

Ingenieria de alimentos.

Participacién en la ejecucién de tres
(03) proyectos  finalizados  a
satisfaccién, cuyo objeto
corresponda a la implementacién o
aplicacién o ejecucién de proyectos
enfocados en Sistemas de Gestién de

Administracidon
Gastronomia o
Restaurantes.

Hotelera,

de

Turistica y
Administracidn

Qupeier -Con posgrado en Gestién de Calidad, o | Calidad.
Direccién y Gestién de calidad, o Gerencia
de Calidad, o en Calidad y Gestion, o
Gerencia Integral de Calidad, o Calidad y
Gestién integral
Profesional universitario o tecndlogo, en | Participacién en la ejecucién de dos
Administracién de Empresas, o| (02) proyectos findlizados a
Administracién de Empresas Turisticas, o | satisfaccién, cuyo objeto
Administracién Hotelera, v Hoteleria y | corresponda a la implementacién o
Asesor Turismo, o Administracién Turistica, o | aplicacién o ejecucién de proyectos
Implementador (5] | Gestién Turistica, © MNutricionista, o | enfocados en sistemas de gestion de
Ingeniero de Alimentos, o | calidad.

TERCERO: Se modifica el numeral “5.1.1 Experiencia Adicional (40 puntos)” del

(Gnicamente lo subrayado y en negrilla), asi:

“5.1.1. Experiencia adicional (40 puntos):

..

Capitulo V,

Se oforgard un mdximo de cuarenta (40) puntos al proponente que certifique experiencia

=
= *

adicional de contratos terminados y/o liquidados, de la siguienfe manera:

Criterio

Cuando el objeto o alcance involucre: “Implementacién y seguimiento de la Norma
Técnica Sectorial NTS USNA 007 "Norma sanitaria para la manipulacién de alimentos”
y/o _de cualquiera de las Normas Técnicas Sectoriales aplicadas a la

industria gastronémica”.

Criterios Puntaje
Una (1) certificacién 15 puntos
Dos (2) certificaciones 30 puntos
Maximo tres (3) certificaciones 40 puntos
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NOTA: [AS CERTIFICACIONES PRESENTADAS PARA EXPERIENCIA ADICIONAL DEBERAN
SER DIFERENTES A LAS QUE SE PRESENTARON EN LA EXPERIENCIA GENERAL COMO
REQUISITO HABILITANTE”.

CUARTO: Se modifica el numeral “5.1.2 Equipo de Trabajo - Experiencia Especifica (50 puntos)”
del Capitulo V, (Unicamente lo subrayado y en negrilla), osi:

“5.1.2. Equipo de trabajo - Experiencia especifica (50 puntos):

Para otorgar un mdximo de cincuenta (50) puntos, el proponente deberd acreditar que los
integrantes de su Equipo de Trabajo Minimo Habilitante, cuentan con la siguiente

EXPERIENCIA ESPECIFICA:

Equipo de trabajo: El puntaje mdximo es de ocho (8] puntos por cada profesional asesor
implementador y de diez (10) puntos por el Consultor.

Experiencia especifica: Certificados de contratos terminados y/o liquidados, cuyo objeto
o alcance contemple: Apoyar, asesorar, realizar seguimiento a la implementacién de la
Norma Técnica Sectorial NTS USNA 007 "Norma sanitaria para la manipulacién de los
alimentos" y/o cualquiera de las normas técnicas sectoriales aplicadas a la

industria gastronémica”.

QUINTO: Los demds términos y condiciones de la Invitacién Privada FNTIP — 040 — 2017
que no se hayan modificado mediante la presente adenda, continGan vigentes.

SEXTO: Todo cambio a los términos de la Invitacién Privada No. FNTIP — 040 - 2017 se
realizard mediante adenda, que se publicara en la pédgina WEB de FONTUR y SECOP.

s diecinuev @uio de 2017.
ILLANUEVA

DIRECTORA JURIDICA
P.A. FONTUR

Dado en Bogotd D.C., el

PAO

Proyectd: Angélica Puentes A.
Reviso: Carolina Miranda
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